
MENUS DE LA QUINZAINE

Le service de restauration de l’Europe se tient à votre disposition pour 
toutes informations relatives à la présence d’allergène dans les préparations.

Menus servis  avec du pain Genève Région Terre Avenir (GRTA) 
confectionnés dans des locaux à Genève avec des farines genevoises.

BON APPÉTIT À TOUS  !

Lundi 31 août 2026
Salade de concombres, tomates marocaines BIO GRTA

Couscous végétarien aux pois chiche
(Amandes grillées et raisins)

Semoule BIO, légumes garniture GRTA

Fromage blanc à la pistache

S/C/A

Mardi 1er septembre 2026
Méli-mélo de salade GRTA

Rôti de Bœuf haché (CH)
à la Mexicaine

Riz Max Havelaar aux haricots rouges

Reine Claude au bout des doigts

Halloumi aux poivrons

Jeudi 3 septembre 2026
Salade de saison, crudités GRTA

Fondant choux fleur au fromage
Pommes grenailles rôties

(Gros sel, romarin)

Yogourt Abricots de Valais

S/C/A

Vendredi 4 septembre 2026
  Salade de tomates tout en couleur BIO GRTA

Crevettes sautées (VN)  (S/carapace)
à l’ail doux

Linguine aux courgettes BIO GRTA

Melon à croquer BIO GRTA

Tofu frais à la provençal

Lundi 7 septembre 2026
Salade batavia

Filet de poulet mariné BBQ (FR)
Germe de blé en cocotte
Carottes vichy BIO GRTA

Petits Suisse aux fruits

Filet de Quorn  BBQ

Mardi 8 septembre 2026
Salade de saison, crudités GRTA

Conchiglioni
gratinés à la Sicilienne

(Tomates GRTA, aubergines, poivrons, mozzarella)

Pruneaux

S/C/A

Jeudi 10 septembre 2026

Vendredi 11 septembre 2026
Mesclun estival

Crousti de pommes de terre
au saumon frais poêlé (SCO), crème aneth

Brocolis juste vapeur BIO

Douceur du jour

Tomme en feuille de Brick


